
 

 
 

  

 
Vorspeisen 

 
Carpaccio vom Rinderfilet 
mit Rucolasalat, Bergkäse und Balsamicovinaigrette (A, G) 15,10 € 
     

Wildkräutersalat  
mit gratiniertem Honig-Ziegenkäse 
an Himbeervinaigrette (G)  14,10 € 
 

Rote Beete Tartar 
mit Hummus und Wasabicreme 

an mariniertem Blattsalat (G)              14,40 € 
 
    
 

  

Suppen 
 

Tagessuppe   9,90 € 
 

Ungarische Gulaschsuppe   
mit Kräutercrostini (A)   14,10 € 
 kleine Portion    9,10 € 
 

Brandenburger Kartoffel-Gemüsesuppe 
mit Knacker    13,10 € 
 kleine Portion    8,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

Hinweis für unsere Hotelgäste, welche die „INSELHOTEL Potsdam“ 
Halbpension im Rahmen Ihrer Zimmerreservierung gebucht haben: Sie können 

sich aus dieser Speisekarte ein individuelles 3-Gänge-Menü zusammenstellen. 
Wir verrechnen für einige gekennzeichnete Speisen einen Aufpreis. 

 
 

Eine Übersicht der kennzeichnungspflichtigen Allergene  
finden Sie im Anschluss an unsere Aufstellung der regionalen Lieferanten. 



 

 

 

 

 

 
Hauptgänge 

 
Tagesgericht   21,50 € 

 

Fleisch 
 
Filet vom heimischen Rind 
auf Rotweinschalotten, mit Grilltomate 

und Kartoffel-Gemüsestrudel (A, G)  44,10 € 
  Aufpreis HP 20,00 € 

 

Chateaubriand – am Tisch tranchiert für 2 Personen 
auf Rotweinschalotten , mit Grilltomate 

und Kartoffel-Gemüsestrudel (A, G)  81,00 € 
  Aufpreis HP/ Person 15,00 € 
   

Kotelett vom Apfelschwein 
mit Speck - Rosenkohl und Süßkartoffelpommes“ (A, G) 29,50 € 
  Aufpreis HP   5,00 € 
 

Handgemachte Königsberger Klopse 

mit Kapernsauce, Rote Beete und Kartoffelstampf (A, C, G)  22,30 € 
 kleine Portion   17,50 € 

 

Poulardenbrust „Supreme“  
mit Pasta auf Pilzcarbonara (A, G)  25,10 € 
 

Currywurst vom Metzger Borgmann  
mit Kartoffel - Gurkensalat (A, G) 

ganz fein: mit 1 Glas Champagner  
oder ganz typisch: mit 1 Flasche Kartoffelbier  

von der Klosterbrauerei Neuzelle  19,50 € 

 

Knacker vom Metzger Borgmann  
mit Grünkohl, Senf und Petersilienkartoffeln (A, G, J) 21,50 € 

 kleine Portion   17,00 € 
 
 
 
 
 

Beilagentausch Aufpreis pro Gericht € 3,00 
 

Eine Übersicht der kennzeichnungspflichtigen Allergene  
finden Sie im Anschluss an unsere Aufstellung der regionalen Lieferanten. 



 

 

 

 

 

 
Fisch 

 
Lachsfilet unter der Kartoffelkruste 
auf Mandel-Blumenkohl und Dijon-Senfsauce (A, D, G)    25,90 € 
 

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet 
auf Erbsenrisotto und eigenem Kaviar (A, D, G)     26,10 € 

 kleine Portion    19,50 € 
 

Zanderfilet gebraten 
mit Schmorgurken und Petersilienkartoffeln (A, D, G) 27,80 € 
  Aufpreis HP   3,00 € 
 

Matjes nach Hausfrauenart  
mit Petersilienkartoffeln (D, G, glutenfrei)  19,50 € 
 kleine Portion        15,80 € 

 

Vegan  
 

Raviolacci 
gefüllt mit Kürbis, Kartoffel und gerösteten Kürbiskernen 

dazu Kürbispesto und jungen Sprossen (A)  20,50 € 
 

Frikassee vom Kohlrabi  
mit Gemüse – Kokoscreme in der Paprika serviert (vegan)           19,50 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Beilagentausch Aufpreis pro Gericht € 3,00 
 

Eine Übersicht der kennzeichnungspflichtigen Allergene  
finden Sie im Anschluss an unsere Aufstellung der regionalen Lieferanten. 



 

 

 

 

 

 
Desserts 

 
Lauwarmes Schokoladentörtchen 
mit Zwetschgenröster (A, C, G)    12,70 € 

 

Dreierlei Biokäse „Wiese 7“   
von der Gläsernen Molkerei Münchehofe 

mit Feigensenf, Früchten und Grissini (A, G, L, J)  18,10 € 
  Aufpreis HP    6,00 € 
 

Whiskyparfait 
mit Mangocoulis und caramelisierten Mandelchips (A, G)  11,90 € 
 

Tonkabohnen-Creme brûlée  
mit Waldbeerragoût und Joghurteis (A, G)  11,50 € 
 

Himbeer- und Zitronensorbet  
mit Früchten (vegan)     7,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Beilagentausch Aufpreis pro Gericht € 3,00 

 

Eine Übersicht der kennzeichnungspflichtigen Allergene  
finden Sie im Anschluss an unsere Aufstellung der regionalen Lieferanten. 


