
 

 

 

 

Genießen Sie unseren Pfingstbrunch bei leichter schwungvoller Klaviermusik und essen Sie so viel Sie möchten! 

Unser Küchenteam bereitet vielerlei Herzhaftes, Knackiges und Süßes zum Schlemmen für Sie vor.  

 Zur Begrüßung reichen wir Ihnen 1 Glas Maibowle  

 Wildkräutersalat an Holundervinaigrette, Salat vom Schwarzfederhuhn mit Pfirsich, Parmaschinken an 

Honigmelonenperlen, regionale Käseplatte mit Trauben und Feigensenf 

 Spargel-Bärlauch-Suppe mit Räucherlachsstreifen 

 Schweinsfiletmedaillon an Thymianjus, gebratenes Zanderfilet auf Wurzelgemüsestroh,  

 Beelitzer Stangenspargel mit Sauce Choron 

 Weißes Schokoladenmousse mit Rhabarberkompott, Tiramisu, Obstsalat, Gebäck 

 Knusprige Cerealien, hausgemachte Konfitüre, Honig, Rührei, gekochte Eier, Bacon, Bohnen, Brot- und 

Brötchenauswahl 

 Milch / Filterkaffee / Ronnefeldt Teeauswahl / Orangensaft / Apfelsaft / Mineralwasser 

 uvm. 

Pfingstbrunch pro Person:  €  56,00   

für Kinder von 6 - 14 Jahre €  25,00 

max. 2 Kinder unter 6 Jahren sind in Begleitung von 2 Erwachsenen unsere kostenfreien Gäste. 
 

Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

 

Wir bitten freundlich um Ihre rechtzeitige Reservierung unter: 

 

 

Pfingstbrunch  
 

 

am Pfingstsonntag, den 28. Mai 2023 von 10:30 Uhr bis 13:30 Uhr 


