
 

 

 

 

Genießen Sie unseren festlichen Osterlunch bei unterhaltender Klaviermusik mit Blick auf den Templiner See 

und essen Sie so viel Sie möchten! Unser Küchenteam bereitet vielerlei Herzhaftes, Knackiges und Süßes zum 

Schlemmen für Sie vor.  

 Zur Begrüßung reichen wir Ihnen unser prickelndes Osterwasser  

 Geflügelgalantine mit Wurzelgemüse, Törtchen von Graved Lachs, Eiersalat, Räucherforellenmousse, 

Parmaschinken mit Cantaloupe-Melone, Wildkräutersalat mit Kürbiskernen und weißem Balsamico, 

Süßkartoffel-Quinoa-Salat, Rehpastete, Rinderschinken mit Portweinbirne, Mille-feuille von Ziegenfrischkäse 

und Tomaten-Basilikum, regionale Käseauswahl, Steinpilz – Mascarponecreme  

 Spargelcremesuppe mit Schinkenstreifen 

 Lachsforellenfilet auf Tomaten-Lauch-Gemüse, Lammkeule aus dem Wiesenheu mit dreierlei Karotten 

 Maishähnchenbrust auf Spargelgemüse, vegane Gemüse Paella, Zitronenthymian-Kartoffeln und Polenta 

 Ostergebäck aus unserer Patisserie, Auswahl von Torten & Miniküchle, Tonkabohnenmousse mit 

Erdbeermark und Balsamico, Obstsalat, Erdbeertiramisu, Eis- & Sorbetvariation an Himbeerconfit, 

Gewürzmousse mit Mangocoulis  

 uvm. 

Osterlunch pro Person:   €  62,00   

für Kinder von 6 - 14 Jahre €  30,00 

max. 2 Kinder unter 6 Jahren sind in Begleitung von 2 Erwachsenen unsere kostenfreien Gäste. 
 

Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

 

Wir bitten freundlich um Ihre rechtzeitige Reservierung unter: 

 

 

Festlicher Osterlunch mit Klaviermusik 
 

 

am Ostersonntag, den 20. April 2025 von 12:30 Uhr bis 15:30 Uhr 


