
 
 

 

  

Kleine Karte 
 

Vorspeisen 
 

Marktfrischer Blattsalat mit Himbeervinaigrette  
und gebratenen Pfifferlingen im Brotballon serviert (A,G) 

 12,60 €  
 

Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola  
gehobelten Parmesan und Balsamicovinaigrette (A,G) 

 13,80 €  
 

Suppen 
 

Tagessuppe (A,G) 

 7,20 €  

 

Brandenburger Kartoffel-Gemüsesuppe  
mit Landjäger (A,G,) 

 8,40 €  

 

Cappuccino von Karotte und Orange (A,G,) 
 8,20 €  

 

Hauptgänge 
 

Tagesgericht 
 17,80 € 

 

Gebratenes Kalbsfilet mit Pfifferlingen 
und Rosmarinkartoffeln (A,G,) 

28,50 € 
 

Zweierlei vom Weideschwein an mediterranem Gemüse, 
Bergpfeffersauce und schwarzen Trüffel-Fritten (aus Kichererbsen)  

(A,G) - (glutenfreie Variante ohne Sauce) 
 28,00 €  
 

Lachsfilet unter der Kartoffelkruste 
auf Blattspinat und Dijonsenfsauce (A) 

 22,00 €  

 

 
 



 
 

 

 

 

 

Zanderfilet auf Kartoffel-Lauchstampf 
und lila Senfsauce (A,DG) 

 19,50 €  

 

Handgemachte Königsberger Klopse 
mit Ranten und Kartoffelpürree (A, G) 

16,80 €  
 

Hausgemachte Currywurst vom Metzger Borgmann 
mit hausgemachten Kartoffelsalat, 

dazu servieren wir Ihnen 1 Glas Champagner (G, L, J) - glutenfrei 
 14,60 €  

 

Matjes nach Hausfrauenart mit Petersilienkartoffeln(G, J) -glutenfrei 
 13,50 €  
 kleine Portion 9,70 € 

 

Rote Beete Triangoli mit Apfel-Wildschweinfüllung 
und geschmolzener Salbeibutter(A, G)  

 14,90 €  

 

Tagliatelle mit vegetarischer Bolognese (A,G) - vegetarisch 
 16,80 €  

 

Desserts 
 

Heiße Liebe „auf der Insel“  
mit Vanilleparfait, warmer Himbeersauce und Sahne (A,G) 

 9,40 €  
 

Eiskugel Ihrer Wahl von der IceGuerilla Manufaktur 
Joghurt-Holundereis (F,G)  

Erdbeer-Basilikumeis, Williamsbirne (F) 

Café au Lait (G) 

pro Kugel    3,00 €   
 

Dreierlei Biokäse „Wiese 7“   
von der Gläsernen Molkerei Münchehofe 

mit Feigensenf und Früchten (A,G,L, J) 
 13,60 €  


